4 J el N 4
Al e " _/ \
Indische Tandoori-Spezialititen
Alle Burger werden mit 180 RindfAeisch, Hamburgersauce, Sour Cream,

Tomaten, Zwicheln und Salar . Brutzelnde Tandoori-Spezialititen werden anf Gemise
= it Basmari-Beis, Salar und Currysance serviert
200 Classic Burger ALC '}?';il_-l 140y Chicken Tikka Llhb;r_h_ﬂ'[.t,“‘ Hithmerflar imn Tandoor F"'ET'LI[ 17,90
v e Tho cos e ot it Gt 141 Lamm Tikka eingelegres Lammiricken im Tandoor gegrille 21,
y 201 Cheese Bulrgcr | . 10,90 143 Sw!;h Kﬂ,bab i 18,90
mit Tomaren, Zwicbeln, Salar und Kise %Elﬁnmllf 1T|E;E:Eiﬁffh il
202 Chili Cheese 11,90 coein, MNEwe

144 Tandoori Mix (1 Person) 21,50
Zusammenstellung aus verschiedenen®
Tandoori-Spegialigiten: Hahnchenfiler, Lammiilet, Seekh Eebab und Gamelen

145 Tandoori Mix (2 Personen) 39, 9H)

Zusammenseellung aus verschiedenen Tandoori-Spezialitizen;
Hihnchenfilet, Lammfilet, Seekh Kebab und Garnelen

mit Tomaren, Zwiebeln, Salar, Kise und Jalapenos
203 Chicken Burger
mit Hihnchenbrustfiler, Tomaten, Zwieheln und Salax

204 Veggic Burger

11,90

it Veggrie Pamie, Tomaten, Zwicbeln und Salat

146 Paneer Tikka eingelegter Kize im Tandoor gegnllc 15,90
Beilagen
2500 Basmati-Reis 4,00
: : ; 251 MNaan-Brot Fladenbror ans Weizenmehl® 3,90
Alle Gerichre werden mir Basman-Feis oder Maan-Brot® 252 Batter-Naan Fladenbrot aus Weizenmehl und Bueer® 3,90
273 Shahi Prawn Masala 22 91 253 Knoblauch-Naan® Fladenbrot aus Weizenmehl mit Enoblauch 3,90
Ktmigsgarnelen® mir auspewihien Gewiirzen, Tomaren, 2‘?“ Raita mit Tﬂmate?. Uur]s:en. und 3“""‘:‘["{']1} in Joghurt-Sauce® 3:?“'
frischem Ingwer und Zwicbeln gebraten 256 Keema-Naan mit Hackfleisch gefitlltes Fladenbrot 4,50

224 Prawn Birvani 22,90

Basmari-Reis in exonschen Gewiirzen mit Krabbenfleisch®, DE‘;";";E]'t‘:"
Rosinen, Mandeln® und Safran 260 Halwa hausgemache 6,00 G A R D E N
225 Tandoori Fish Masala 22,90 261 Firni Resspudding™ mit Rosenwasser, Mandeln' und Kardamom 6,
Heilbumfiler im Tandoor gegrillt und in Sauce gebraten 262 Gulab Jamun Zuckerbillchen, eingelegr in BunersanceS, warmserviert 3,90 R E S T A U R A N T
Getranke
Alle Gerichre werden mit Basmar-Reis oder Maan-Bror® 320 Coca-Cola 1134 LOL 3.9 I nd ISC h e un d I tal IenIsc h'E‘! K‘I"IC hE
: L7.13,14
230 Vegetarian Biryani 32 E‘"—’“"E?‘::; light 1,01 3,90
R TR o . i 322 Fanta™" 1,0 3,90
Basmari-Reis mirt frischem Gemfise, Mandeln®, Rosinen und Safran 123 Sprite’® LOL 3,90
231 Mattar Panecer ek Pﬁ ! : gk
324 Mineralwasser mit Kohlensiure 0,71 3,30
hausgemacheer indischer Frischkise™ mit Erbsen, ohne Eohlensiure 0,7L 3,50
Zwicheln Tomaten und mit indischen Gewilirzen gebraten 325 Lassi Mango 0.5 4.90
232 Palak Pancer indisches Joghurrrerrink® mit Milch® und Mango -
Bladspinat in einer Currysauce mit havsgemachtem Kise® 326 Lassi salzig .51 4,90 = .
gekocht undd mit Sahine™ vereinert indisches Joghurgertink® mit Milch® und Sake Dfﬁlﬂﬂgﬁ!ﬂltﬂﬂ

233 Tarka Dal 327
gelbe Linsen in verschiedenen Gewiirzen gekochr mix
Knoblauch, Zwicheln und Tomaten gebraten

234 Aloo Palak Blattspinat

Lassi sull 0,51 4.90 7 T
indisches Joghurmgerrink® mit Milch® und Zucker Di. - Fr. 17.00 - 22.00

Samstag: 6.00 - 2230 Montag: Ruhetag

mut Kartoffeln in Currysauce gekocht

, S 2 idrtag : 12.00 - 22.00
235 ﬂ!m:_r Channa I"r'lil:"-i]rlﬂ _ . 1 350 Jever Fun 0330 4.50 onntag und Feidrt A ) L
mit Kichererbzen und Karoffeln in einer Currysauce ,
236 Aloo Ghobi | ARl -
- s o - 360 Schofferhofer 0.5L 4,50 e
Blumenkoh] und Karmffeln in leichien Gewiirzen pekochr, . v
mit Ingwer tund Knoblauch gebraren . 161 Eur;iuder Kriszall sk 450 . N
237 Bhindi Masala R;Ehcwﬁ;mm ' ¥ 0 Jagertorstralle 65
frische Okraschoten mit verschiedenen Gewiirzen ekocht, : -~
mit Knoblauch, frischen Kriurern und Zwieheln gebraten W.Ei_‘[]" 34 bg Da”ﬂ Stadt K Fan H:h tE| il
i it i SR o o s 389 Merlot wocken 071 1390 )] Online Bestellen =izt
germschtes Gerniise in Carrysauce mit Futter vnd Zvacheln - 2T E] ', ] VISA
239 Shahi Pancer Masala Sy Ehmas G qixken ik et Www.fﬂﬂdgﬂrdﬂn-mﬂﬂu ran tde P Poyral
hausgemachrer Frischkiise™, gebraten in einer Sauce mit Tornaten und Paprika \ Mindestbesteliwert nach Kranichstein ab 15,00€ m
‘240 Daal Mix weitere Orte auf Anfrage i

0= gt SoFigsstamed, TE= nind Mioggdodaly ol i, = hlll;qllh.l'll.h.!'_ 14= orghilt i Hll,:'rrl.l]-ruplu,:lk:. 153= ans Sclvwarsebetah
L Ay A= Cloumlsogs L romade (Whazm), H= Kndbeters, L= Bier 3= Py, E= Endufivs, F = Sobadaion, (= Milch, H= SCabmiiciom
[Mitssr), L= Sellerie, M= Senf = Senfamen, O= Schwefeldimdd und Solfiee, P= Lopincn, R=Fedhbor

verschiedene Linsen mir Gewlirzen in einer feiner Sauce
241 Daal Makhani

Events & Catering

HBrHl izt reviiltnen. GEw Mg chic! U oo o i g e e e In unseren Raumlichkeiten lassen sich wunderschone Feste feiem ]
o mit Knoblauch in Burtegr® gebraten Enfoerminirem i nser Servicopraeal gt (her Allegien cder Unvensighicien. " Unsere Location besteht aus einem Saal und Biergarten mit mehr als 180 Sitze

242 Bengen Bartha

|ﬂ'| Hrtd-:x‘:[ ge hackens ."uilh_r|.'1r'|r.~1’t it "s-pr_.-'l ilgance

Tee W 229 /0

W’r gestalten lhre Veranstaltungen, wie 2B.: Weihnachts oder Hochzeitsfeier
Setzen Sle sich dafiir einfach mit uns in Verbindung

fir die Kemmeeschoung won keorpeichrmngspiticheigen Zoeaceptien und Allerpenen e allein dec Briogslienss weranmvondich.
Alle Abbildemgen: smd Serviervorsciilige. Dirockishler, Inoimer— 8: Preednderungen worbehalken. Alle Prose in Enro inkd. ges. MwSe
| Ml Ser i Tondictnmge desstr Kare werlioror alle bedwripen Eanen Hire Gl o
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Samosas 2 Stiick " getlillte Teigtaschenmit Gemiise
Chicken Pakora Hithnerfeischsticke in Kichererbsenmehl frittiert

Papadam knuspriges Brotaus Kichererbsen mit Kreuzkitmmel
Gemiise Pakora Gemiise der Saison mariniert im Kichererbsenteig friciert
Checse Pakora friicrwer frischer Kise im Kichererbseneeig
Shahi Prawn Pakora Konigsgarnelen in cinem Teig aus Kichererbsen fritiert
Gemischter Vorspeiseteller bestehe aus allen Vorspeisen (jeweils 1 Stiick)

B e Py

il Gemise der Saison. Eﬁthi aus: i :l_};.;llll]rl-r:lTl_'h';iT'l_l:[, Fh‘;ié’.-‘.:.ﬂ oder Balsarmico-Diressing
Insalata Mista Piceolo kleiner gemischrer Salar
Insalata Mista mit griinem Salar, Tomaten, Gurken, frischen Paprika und Zwicbeln
Insalata Pomodoro f:ilm"i.' Tovmmatenscheiben mic Zwieheln
Insalta f_:u]lrl.:.ﬁ: it Tomatenscheiben Mozzarella® and Basilikom
Insalata Tonno gemischter Salat mit Thunhschstiicken”
Insalata della Fattoria Hihnchenbusestreiten auf gemischten Sala

Insalata Italia mic Cherry-Tomaren,
ThunfischY, Gurken. Ei. Schinken=-"*, Kise und Bucela

Insalata Food Garden mit Cherry-Tomaten, I Lasagne gefiillee sALC mir Hackfleischsa
Pinienkemen und Bumpsteaksoeiten aut Bucolasala Penne al Forno nur HackAeisch-Sahinesance”, Schinken _
Insalata Mexiko mir Mais, Kidney-Bohnen, Schattkise, Zwiebeln und Cherry-lomaren Tortellini al Forno our IHackfesch-Sahnesauce”™, Schinken™7# .

L e Brokkoli-Kartottel-An Haut nur Sahnes

."-"Lllle';-__rj:11‘—.'—‘111ﬂ:u|.f-1r||| sahesance®, Penne, Auberpine und Kisel™ dberbacken

m L T PR B A
Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Kiise '™ zubereitet Lasagne Veggic cetollier Schichmudeb Cenuss™- mit Tormaensavce und Gemiise
Pizzabrot mit Knoblauch und Oregmno +3 Mexikanlschier AnBlanFmic Tamaen-Salimsance: Fackfeisch. i
Pizza Margherita'® el Fareffel und Kidney-Bohne

Pizza Salami'*\?

Pizza Prosciutto mit Schinken™-* und Pilze

Pizza Tonno mit Thunfisch”, Zwiebeln und Knoblauch
Pizza Hawaii mir S5chinken®*™#*" und Ananas

Pizza Spezial mit Salami'**, Champignons, Sardellen™, Kapern und Zwieheln
Pizza Chicken mit I Ehnchenbrusn, Zwiebeln und scharfem Chilli
Pizza Qua[lrn Furmuggi mit 4 verschiedenen 1isesoren'©

it Salar, Grrilleemins ter Beilage mach Whahl
Pomimes frites oder Bratkarroffeln

Pizza Vt:gr.l‘.uri:l it rischem (—.'ri"gmrn'ili:r der Sason i) [} Schnitze]l Wiener rne Z i

Pizza Food Garden mit Cherry-Tomaten, Rucola und Parmesankiise LA : Schnitzel Ralim mir Rahmsavee!

Pizza Mista mit Peperoniwurst, Rucola und Parmesankise 12,20 Schnitzel Jager mir Jagersiuce

Pizza Speziato mit Mais, Kidney-Bohnen, Paprika, Zwiebeln und Hackfleisch 10,54 Schnitzel Hawaii mir Schinken™ ™ Ananas" und Kise' Oberbacken

Schnitzel Gorgonzola mir Gorgonzola-Sahnesauce”
95  Schnitzel Phitterling mur Pafterlingen.
Zwacheln und Enoblauch m Sahnesancey’

Ihre Extras Jeweils 1€:
Ananas™, Basilikum, Blatspinat, Brokkoli, Champignons, Chilli, Es, Kapem,
Enoblasch, Mais, Oliven!, Paprika, Parmesan®, Peperonmwurst™='*

TR ; : : It Eh Schnitzel Parmigiana mir Boloomes: A Parrmesankise
Fucola, Salami* 2, Schinken®*, Thunfisch®, Tomaten & Zucchin : e S (T N D R i e

Ly Schnitzel Bolo min HackAemschsanee und Kise'™ iberbacken

Jeweils 2€:
Mozzarella, Sardellen, Shnmps, Hihnchenbrust, Gorgonzola,
Schafskise und Panmaschinken

98 Schnitzel Food Garden mit frischem Grillgemiise der 5
W Schnitzel Mexiko i gedinsteren Masgemise und Tomatensance
100 Schnitzel Brokkoli nur Brokkoli-Sahnesavce und mir Kise Oberbacken

Adie Salar und einer Belage nach Wahl: Pommes frites oder Bratkarmotfeln

11 Hahnchenbrusttilet Food Garden nut indischer pikanter Corrvsauce”
111 Hahnchenbrusthiler Pepe Verde nur Pletterrahmsauce’ und grimem Prefrer
112 Hiahnchenbrusttilet Champignen mir Champignon-Rahmsauee

Spaghetti Carbonara

mit Knoblauch, Peperoncino (schart) und
Speck, Eier,Parmuesan Olivendl Extra Vergine
Spaghetti Pollo mit Hihnchenbrust und Champignons in Butter-Sahnesauce®
Penne Bolognese mit Hackfleischsauce

Penne alla Arrabbiata

mit Zwiebeln und Knoblauch in scharfen Tomatensauce
Tagliatelle alla Gorgonzola mit Gorgonzola-Sahnesauce®
Tagliatelle alla Food Garden mit Garnelen®, Champignons,
Cherry-Tomarten, Knoblanch und Tomatensauce
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Mozzarella Sticks® (8 Stiick)

Chicken Nuggets*© (6 Sriick) W" Cf

Chicken Wings (6 Suick) 7.M)

Pommes grobl mit Salag und Sance y, Ut} w‘ <
Bratkartoffeln klein ;2 grofl mit Salat und Savce U
Salzkartotteln kicin by grof mit Salat und Sauce Ll
Subkartoffeln klein pommes mit Salat und Sauce [

Alle Gerichee werden mit Basmari-Reis oder Naan-Brore
Chicken Vindaloo (scharf)
zartes Hithnerbrusthler in scharfer Savce mit Kartoffeln (stidinische Ar)
Chicken Tikka Masala
muarinieites Hithnerbrosthlet mariniert in einer exotischen
Kombination aus Gewiirzen im Tandoor mit einer Spezialsance gebraren
Chicken Korma

cartes Hithnerbrsehlet in milder Sahmesance ©

mit MandelnY, Kokosnuss, Cashewkernen und indischen Gewiirzen

Chicken Curry I
Hithnerbrustfilet in einer pikanten Currysasce zubereitet

Butter Chicken zares marinieres Hithnerbrustilet

in einer leichten Sauce aus Tomaren, Butter” und Sahne®

Chicken Palak 7,90
zartes Hithnerbrusttiler nlit Zwiebeln, Ingwer,
Enoblauch, Rahmspinar und indischen Gewiirzen W

Chicken Jalfrezie % ()
Hithnerbrusthler mir frisch gemahlenen Gewlirzen, ﬂlﬂ 6

Zwiebeln, Tomaten und frischem Gemiise gebraten

Chicken Ginger {
Hithnerbrusthler in einer Sausce aus Tomarten, Zwiebeln i \
und lngwer mirt feinen Gewlirzen gebraten w i
Chicken Mango Hihnerbrustfilet mit Mango in einer milden Sauce 1790 &
Chicken Madras | lihnerbruistfilrer mir | 7
trischen Champignons in einer scharfen Madrassauce
Chicken Chilli

Hithnerbrusthler mit grimer Peperoni in pikanter Curry Sance
Chicken Biryani

Bastnati=Teis in feinem Gemise mit Hithnerbrostfilet,
Rosinen, Mandeln ™ und Satran zubereitet

Chicken Karahi

zartes Hiihnerfleisch in verschiedenen Gewfirzen :Iw.
mit Zwicbeln, Ingwer, Tomaten und frischen Krautern
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Alle Gerichre werden mit Basmad-Reis oder Naan-Bror
Lamm Tikka Masala Lammriicken mariniert in exotischer L, ol

Cewilirzkombinaton, im Tandoor gebacken und mit Spezialsauce gebraten
Lamm Vindaloo (scharf) .51 . ‘

zartes Lammfleisch in scharfer Sauce mir Kartofteln (stidindische Arr) ' &
Lamm Korma
zartes Lammfleisch in milder Sahnesauce mit Mandel™,

Kokosmass, Cashewkemen? und indischen Gewiirzen [@=—' Cf
Lamm Bhindi 9.2
gares Lammifleisch mit Okragemiise gebraten mi &

Zwicbeln, Ingwer und Knoblauch

- - # - i i ~ -]
Lamm Curry zares LammHeisch in einer Currysance 5
Lamum Madras zares Lammfleisch in einer | & i

scharten Madrassauce mit fnschen Champignons

Lamm Palak Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, 850 By e
Knoblauch, Rahmspinae® und indischen Gewitirzen

Lamm Kashmiri 8.5

gartes Lammfeisch in Kashmin-Gewtirzen cingelegt,

mit Rosinen, MandelnH, Kardamom und Mandarinen gebraen

Lamm Biryani Basmati-Teis in feinem :I 4

Cremitse nlit Lammtleisch, Rosinen, MandelnH und Safran zubereitet
Lamm Karahi
zartes Lammfleisch in verschiedenen Gewiirzen mu

Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und inschen Kriutern ﬁ
T
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